SERNIK Z BITĄ ŚMIETANĄ Z NUTĄ ADVOCATA I ŻURAWINY

 

Składniki:
· 1kg twarogu na sernik (wiaderko)

· 1 szklanka cukru

· 10 jaj

· 3/4 kostki masła

·  cukier waniliowy

· budyń waniliowy

·  rodzynki

· skórka pomarańczowa

·  bita śmietana

· Advocat

· żurawina

 

Utrzeć żółtka z cukrem, dodać masło, cukier waniliowy, twaróg. Wymieszać. Ubić pianę z białek, powoli wymieszać dodając budyń waniliowy, rodzynki oraz skórkę pomarańczową. Wyłożyć ciasto do formy, rozgrzać piekarnik, piec ok. 40 minut. Pokroić na porcje, podawać na talerzykach z bitą śmietaną w otoczce advocata i żurawiny. Smacznego!

 

