MUFFINKI ZE SNICKERSEM I BAILEYSEM
 

Składniki (na 10 muffinek)

· 250 g mąki
· 7 łyżek cukru
· 1,5 łyżeczki proszku do pieczenia
· 1/4 łyżeczki sody
· 5 łyżek likieru baileys
· 3 Snickersy
· 1 jajko
· 150 ml mleka
· 60 g stopionego masła
W jednej misce mieszamy mokre składniki, w drugiej suche. Przelewamy mokre do suchego. Mieszamy chwilę łyżką, dodajemy pokrojone w kosteczkę snickersy.  Pamiętajcie, że ciasto na muffinki musi być lekko grudkowate (niedokładnie wymieszane).
Napełniamy foremki, pieczemy w temp 180'C ok 25min.
Po upieczeniu wyjąć z piekarnika, poczekać ok 5min i przełożyć muffinki z foremek na kratkę by ostygły. Smacznego!

