ZAKĄSKA Z ŁOSOSIA WĘDZONEGO I AWOKADO
Składniki na 2 porcje:

· Łosoś wędzony

100g

· Awokado


100g

· Pumpernikiel


100g

· Limonka


1szt.

· Serek kremowy

100g

· Szczypiorek


1 pęczek

· Ogórek świeży

             1 szt.

· Jogurt naturalny

1szt.

· Pieprz,  sól do smaku

· Bazylia
 do dekoracji

Wykonanie:

Łososia wędzonego podzielić na 2 części. 1 część zmielić z serkiem kremowym i skropić z sokiem z limonki. Przełożyć warstwowo z resztą łososia na postumencie z pumpernikla. Obrane awokado zsiekać, doprawić i ułożyć na wędzonym łososiu, przykryć pumperniklem i udekorować świeżą bazylią. Podawać z świeżym ogórkiem z szczypiorkiem i jogurtem naturalnym. Smacznego! 

