GARGANELLI

Składniki:

· 1 opakowanie makaronu jajeczno-szpinakowego garganelli (zastępczo może być penne)

· 150g sera feta lub 1/2 opakowania sera feta mlekovita

· 1 opakowanie (125g) białego sera mozarella

· 4 plasterki zwykłego żółtego sera (np. edamskiego)

· 1/2 szklanki mleka

· 3 łyżki mąki

· 1 opakowanie śmietany 18%

· 3 łyżeczki suszonej bazylii

· 2 łyżeczki sproszkowanego czosnku

· 1/4 kostki masła

· 4 łyżeczki suszonej pietruszki

· garść posiekanego lub suszonego koperku

· 50 g czarnych oliwek

Oliwki odsączyć i pokroić w małą kosteczkę. Sery zetrzeć na tarce o małych oczkach. W rondelku rozpuścić masło. Dodać do niego śmietanę i wymieszać. Następnie dosypać sery oraz mąkę i znów mieszać. Cały czas mieszając dosypać oliwki, bazylię i pietruszkę. Jeśli sos zrobi się zbyt gęsty dodać mleko. Na koniec dodać sproszkowany czosnek. Makaron ugotować al dente i polać sosem. Przed podaniem danie posypać koperkiem. Smacznego!
